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(公財)茨城県学校給食会 平成 26 年 10 月 №148 

 

セミナー   ＊学校給食における食物アレルギー対応と事故防止の取り組み 
         女子栄養短大 教授 金田雅代 ほか 

       ＊学校給食の食物アレルギーの実態と取り組み 
         昭和大学医学部 教授 今井孝成 

フードシステムソリューションに参加して 

龍ケ崎市立龍ケ崎小学校栄養教諭 猪瀬由美子 
 

 食物アレルギー対応に関するセミナーで、印象的であったのは、「専門医による確定診

断(食物経口負荷試験)に基づいた“本物の患者さん”への対応を」という講師の今井孝成

先生のお言葉です。本当に対応が必要な子どもたちに適切に対応していくためにも、今

後医療機関等との連携を図りながら、専門医による正しい判断・医療に結びつけていく

ことも課題の 1 つであると感じました。 

 このような貴重な研修会に参加させていただき、ありがとう 

ございました。 

 

 

 

 

 
 
 今年は残暑も少なく、過ごしやすい 2学期のスタートとなりました。行事がめじろ押しです
ので、体調には十分気をつけましょう。 

◆ フードシステムソリューション視察研修 

 平成 26 年 9 月 18 日(木)に栄養教諭・学校栄養職員 15 名で東京ビックサイトで行われたフ
ードシステムソリューションに参加しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

米飯給食献立コンテストに多数のご応募ありがとうございました 

29 点の応募作品は 10月 24 日(金)に第一次審査(書類審査)、11月 25 日(火)に第二
次審査(調理審査)が行われる予定です。お忙しい中ご応募くださった栄養教諭・学校
栄養職員の皆さま、ありがとうございました。 

◆ 食育推進コーナー(新刊・新機器) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
◆ つくろう料理コンテスト(H26.8.21)最優秀作品 

 

 

                             高萩市立秋山中学校 

                             吉田 夏奈さん(2 年) 

 

 
 
 

 

↑笠間市立岩間第三小学校                        つくば国際大学高等学校 
 田宮 響くん(6年)                           荒井 友花さん(3年) 

 

 
 

 

◆ 細菌検査結果報告(H26.9.22) 

商  品  名 会 社 名 一般生菌数 大腸菌群 大腸菌 
サルモ 
ネ  ラ 

黄 色 
ブドウ 
球 菌 

ハッピーハロウィン 

(かぼちゃと豆乳) 
トーニチ 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

芋ようかん 菜花堂 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

あじおろし煮 トージツフーズ 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 

南蛮風チキン 印南養鶏 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

しらす・わかめ入り 

玉子巻 
三和玉店 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

NN ﾃﾞﾘｶｻｸｻｸえびﾌﾗｲ マルハニチロ 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 

山本五十六著 

大量調理のコツ、裏ワザ、
衛生管理がイラストで書

かれています。 

そのまんまシリーズ     

お弁当料理カード編 
実物大の料理カードがつき、自由

自在に組み合わせられます。 

ATP ふき取り検査 

セット 
従来のものより幅
広い汚れの測定に
対応しています。 

塩分計 

測定範囲  
０～１０％ 

ご活用下さい！ 

小学生の部 

９月１９日(金)県庁カフェテリアひばり
にて、ランチ定食として提供されました 

中学生の部   
１０月２０日(月) 

提供予定 

高校生の部   

１１月１９日(水) 
提供予定 

テーマ：Myホリデー朝食メニュー 


