
 細菌検査結果報告(H29.5.25) 

商  品  名 会 社 名 一般生菌数 大腸菌群 大腸菌 
サルモ 

ネ  ラ 

黄 色 
ブドウ 
球 菌 

冷凍みかん M 愛媛県産 小林果園 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

あじ松葉開きフライ 

（鉄分強化） 
ピアット 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 

スターポークコロッケ コッコ 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 

アップルマンゴー 春雪さぶーる 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

とび魚ﾌｨｰﾚ竜田揚げ 金沢フード 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 

白花豆＆ 

白いんげん豆ﾍﾟｰｽﾄ 
SN 食品 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

 

(文責 重藤) 

＜稀勢の里献立＞ 
 
ごはん 
牛乳 

卵焼き 

ポテトサラダ 

のっぺい汁 

いわしの角煮 

＊お手数ですが、給食関係の教職員の方へ回覧をお願いします。 
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(公財)茨城県学校給食会 平成 29 年 6 月 №173 

 

 

 牛久市の小中学校と幼稚園で 5 月 17 日、横綱稀勢の里の好物が給食に登場しました。 

牛久第二小学校では 6 年生の教室に、横綱のお母さんや小学校時代に担任だった鶴巻

校長先生方を招いて交流給食が行われました。 

 

 

 茨城県学校栄養士協議会ＯＢ会総会及び研修会が 5 月 12 日（金）学校給食会で開催
され、研修では家庭の害虫駆除を目的に、ゴキブリ退治に効果抜群の「ホウ酸団子」
を作りました。 

 学校給食充実発展事業の一環として親子料理教室を予定しています。 
 

日時 平成 29 年 8 月 6日（日） 10 時～14 時 

  場所 茨城県学校給食会 調理室 

  対象 小学 3 年生以上の小学生・中学生と保護者（12組） 

  内容 和食をテーマに「鰹節」について学び、鰹節のだし取り実習を 

行いながら県内農産物等を用いた食材を使用し料理の実習を行う。 

講師 (株)にんべん   麻生 雅志氏    

 野菜ソムリエ 田野島 万由子氏 

  申込 詳細は総務課 伊達 まで 

 

 茨城県の平成２７年品目別農業産出額上位の品目（１～３位）が公表されましたのでお知 

らせします。（茨城県ホームページより） 

 


