
 

月 日 行事名 

6 
上旬 第 1回製品開発選定委員会 

下旬 第１回めん抜取り検査 

7 
上旬 平成 30年度下半期分物資検討会（県内７ブロック） 

下旬 学校給食管理システム講習会 

8 

10 日(金) 学校給食パン技術講習会 

上旬 親子料理教室 

中旬 調理従事員衛生管理講習会 

20日(月) 委託加工工場衛生講習会 
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日程調整中 第 1回茨城県学校給食調理講習会及び食のセミナー 

日程調整中 第 2回茨城県学校給食調理講習会 

上旬 第 1回パン抜取り品質審査会 

下旬 米飯給食献立コンテスト一次審査（書類） 

しょ 11 下旬 米飯給食献立コンテスト二次審査（調理） 

12 
上旬 第 2回製品開発選定委員会 

中旬 第 2回めん抜取り検査 

2 上旬 平成 31年度上半期分物資検討会（県内７ブロック） 

3 上旬 第 2回パン抜取り品質審査会 

通 年 委託加工工場巡回指導（拭き取り検査等）（１３工場） 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

商  品  名 会 社 名 一般生菌数 大腸菌群 大腸菌 
サルモ 
ネ ラ 

黄 色 
ブドウ 
球 菌 

果物の恵み 

(白桃のｼﾞｭﾚ) 
トーニチ 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

ピロシキ ｶｾｲ食品 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 

冷凍みかん M 愛媛県産 小林果園 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

ﾌﾚｯｼｭﾊﾟｲﾝｱｯﾌﾟﾙ ＳＮ食品研究所 規格基準値内 陰性  陰性 陰性 

イラストコロッケ 
2018 ロシア 50g 

大福食品 規格基準値内 
 

陰性 陰性 陰性 

チキンヤッサ 讃岐畜産 規格基準値内  陰性 陰性 陰性 
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(公財)茨城県学校給食会 平成 30 年 5 月 №181 

 

 

 

(文責 山口) 

 細菌検査結果報告（H30.4.25） 
 

新年度がスタートし，給食会でも新し
いメンバーを迎えて始動いたしました。 
菊池前理事長に代わり、山﨑裕理事長

が就任しました。検査室の稲葉さんの後
任に貝塚祐子さんが、重藤管理栄養士か
ら山口清美にバトンが渡されました。 
どうぞよろしくお願いいたします。 

 
 

また本年度も皆様のもとに中庭（県
北・ひたちなか・水戸市調理場）、伊藤
（水戸単独校・筑浦）、田中（鹿行・県
南）、赤羽根（筑ろく・県西）の４名が
お伺いします。給食会では、安全安心で
子どもたちに喜ばれる商品をご提案させ
ていただきます。お引き立てのほど、よ
ろしくお願いいたします。 

 献立作成時の気になる項目に、食塩の摂取量が挙げられます。皆様、汁物や煮

物など調味％にはいろいろと工夫なさっていることと思います。そこで実際に出

来上がった料理の食味と同時に、食塩量を測定し客観的に数値で確認してみては

いかがでしょうか。 

給食会には貸出し用の塩分計が 7 台あります。ご活用ください。 

 

平成３０年度 学校給食に関する主な年間行事予定 

 
＊日程等が変更になる場合もありますのでご了承ください。 

食塩摂取量の再確認をしよう！ 

 

  
検査室 貝塚 管理栄養士 山口 

山﨑 理事長 
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