
 細菌検査結果報告(H29.5.25) 

商  品  名 会 社 名 一般生菌数 大腸菌群 大腸菌 
サルモ 

ネ  ラ 

黄 色 
ブドウ 
球 菌 

スターポークコロッケ コッコ 規格基準値内 陰性 陰性 陰性 陰性 

キラキラ餅 野口食品 規格基準値内 陰性 陰性 陰性 陰性 

七夕デザート 

星のソーダゼリー 
トーニチ 規格基準値内 陰性 陰性 陰性 陰性 

パインコンポート トーニチ 規格基準値内 陰性 陰性 陰性 陰性 

 

(文責 山口) 

注文した食材(食品)が届くまで 
 

③入力 

注文品チェック 

(複数人で読み合わせの実施) 

地区・コース別に振り分け 

６月 

◆ 細菌検査結果報告（検査日 H30.5.8） 
◆ 月 
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(公財)茨城県学校給食会 平成 30 年 6 月 №173 

 

 

 

FAX・TEL ☎ 

給食センター・学校等 

約２10ヶ所から 

①注文書が給食会に届く ②受注確認  

受注完了 

仕入れ先 

192 社 

各メーカー 

757 社 

取扱い 

食材等 

約 3500 点 

④給食会から各メーカーへ注文  ⑤注文品が各メーカー工場から 

給食会へ届く 

⑥冷凍倉庫・一般物資倉庫で 

一時保管 

 

⑦荷受け検収 

⑧配送コースごとに仕分け 

⑨配送車へ積み込み 

 

⑩茨城県内を 10コースに分けて 

毎朝７時ごろには給食会を出発 

 

☎ 
変更は日数に余裕をもってお願いいたし

ます。 

注文変更があると③入力から再度作業変

更します。給食会のそれぞれの部署で 48

人が携わっています。 
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 

下半期分物資検討会  

７月上旬 ７カ所の会場で実施します。献立作成に活かせる情報が満載です。 

是非お越しください。詳しくは案内をお読みください。 

学校給食管理システム講習会  

初心者対象 会場は給食会 7月下旬予定 Q ﾈｯﾄ ver.8 の使い方をﾏｽﾀｰしましょう。 


